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Les Li-Coeurs d’Art - une passion 

 

À l’origine, il n’y avait qu’une baie. 
 
Une framboise éclatante, cueillie comme un secret offert par la nature. 
En la goûtant, j’ai senti naître un désir simple : capturer cette lumière, 
la transformer en une liqueur capable de faire revivre cet instant. 

Depuis, je poursuis cette magie fragile où chaque fruit murmure sa vérité. 
Je laisse la nature guider ma main 
et je compose avec elle des élixirs où se mêlent 
la force des Alpes, la douceur des vallées et l’âme du Valais. 
 
Même l’eau-de-vie qui sert de base porte l’héritage d’une famille valai-
sanne, celle de la Cave de la Brunière, gardienne d’un savoir transmis 
de génération en génération. 

Parfois, je marche sur les sentiers d’altitude 
pour récolter ce que la montagne accepte de me confier. 
D’autres fois, ce sont des parfums lointains qui viennent enrichir la 
gamme, comme une invitation au voyage. 

Ce prospectus est une porte ouverte sur cet univers. 
Je me réjouis déjà de te faire découvrir ces créations, 
lors d’une dégustation où chaque gorgée raconte une histoire. 

Ici, c’est le produit qui mène la danse. 
 

IL Y A DES PRODUITS DONT ON PARLE..... 
 

....ET D'AUTRES QUE L'ON DEGUSTE. 



Sorte et composition Alcool Prix 350ml Prix 500ml 

Liqueur de Framboises 
Framboises eau-de-vie de vin du Valais, fructose. 

32% vol. - 48.— 

Liqueur de Fruits rouges baies des bois 
Fruits rouges des bois, eau-de-vie de vin du Valais, eau des alpes, fructose. 

34% vol. 35.— - 

Liqueur de fleurs de sureau sauvage du Valais 
Fleurs de sureau sauvage, eau-de-vie de vin du Valais, eau des Alpes, Fructose 

37% vol. 38.— 45.— 

Liqueur de Génépi 
Génépi, eau-de-vie de vin du Valais, eau des Alpes, Fructose 

36% vol. 38— 45.— 

Liqueur de Thym serpolet des Alpes valaisannes 
Thym serpolet, eau-de-vie de vin du Valais, eau des Alpes, Fructose 

36% vol. 38.— 45.— 

Liqueur d’Hysope des Alpes valaisannes 
Hysope, eau-de-vie de vin du Valais, eau des Alpes, Fructose 

37% vol. - 45.— 

Liqueur GLACIALIS 
Eau des Alpes valaisannes, eau-de-vie de vin du Valais, poivre de Kampot, fructose 

35% vol. - 45.— 

Liqueur de poires William du Valais 
Distillation de Poires William du Valais, eau des Alpes, Fructose 

40% vol. 38.— 45.— 

Liqueur de poires William du Valais 
Distillation de Poires William du Valais, eau des Alpes, Fructose 

42% vol. 38.— - 

Liqueur de Vanille de Madagascar (10 ans d’affinage) 
Vanille Bourbon, eau-de-vie de vin, eau des Alpes, fructose 

37% vol.  - 55.— 

Liqueur de fleurs de Mélèze de Ferpècle 
Fleurs de mélèze, eau-de-vie de vin du Valais, eau des Alpes, fructose 

37% vol. - 48.— 

Liqueur d’assemblage d’herbes aromatiques 
Génépi-hysope-thym, eau-de-vie de vin du Valais, eau des Alpes, fructose 

37% vol. - 45.— 

Calvalais Tradition (en 70cl) 
Distillation de cidre de pommes du Valais, dont la Calville 

40% vol  38.— 

Chatreuse jaune (35 cl) 
Liqueur fabriquée par les pères Chartreux, produit en France 

43% vol  38.— 

Verres à liqueurs « Les Li-Cœurs d’Art » 
Carton de 6 verres à liqueurs gravés « Les Li-Cœurs d’Art » 

  30.— 

Calvalais Hors d’âge (en 70cl) 
Distillation de cidre de pommes du Valais, dont la Calville - plus de 10 ans de fût 

40% vol  69.— 

Chatreuse verte (35 cl) 
Liqueur fabriquée par les pères Chartreux, produit en France 

55% vol  40.— 

Chèvre de cave : 
Kit cuve vide (cuve, outil, 3 recharges) 

Kit cuve pleine (framboise ou poires) (cuve, outil, 3 recharges) 

Recharges (par lot de 10) 

   
80.— 
90.— 
50.— 



Chaque liqueur commence comme un murmure. Une petite quantité, un geste lent, un 

refus tranquille de l’industrialisation. Ici, tout se fait à hauteur d’homme, avec la nature 

comme complice pour préserver l’âme de chaque création et la beauté des gestes 

simples. 

Les fruits, les plantes et les fleurs viennent de biotopes intacts ou de cultures qui respec-

tent leur terre. Ils arrivent tels qu’ils sont, porteurs de lumière, de vent, d’ombre et de sai-

sons.  

La nature dicte le tempo et j’écoute.  

L’eau-de-vie de base — ce distillat de vin à 61% vol. — naît des vignes valaisannes sculp-

tées à la main sur des terrasses millénaires. Là-haut, au-dessus de 500 mètres, les rai-

sins mûrissent entre pierre, soleil et silence, où la pente remplace la machine et où 

chaque grain porte l’empreinte des Alpes. De ces vins élevés par la Cave de la Brunière 

jaillit une eau-de-vie noble et haut de gamme qui est la colonne vertébrale de ma signa-

ture.  

Dans les liqueurs de fruits, aucune eau ajoutée. Seule l’eau végétale du fruit, patiemment 

soutirée, révèle des parfums pleins et sincères. Le fruit s’exprime sans contrainte, sans 

pressurage, sans violence… et livre des saveurs pures, intenses. Le résultat : des arômes 

profonds, des rendements minuscules, une vérité qui se mérite.  

La qualité a parfois un goût de sacrifice.  

Les liqueurs de plantes demandent une réduction fine, presque un souffle.  

Pour préserver leurs couleurs et leurs bouquets fragiles, il suffit de les garder à l’abri, 

comme on protège un souvenir. Les déguster dans l’année, c’est les savourer dans leur 

plein éclat.  

Peut-être suis-je conduit par une petite goutte de Li-Cœur de folie, parce que tout cela 

n’est pas vraiment rentable. Mais c’est là que réside la magie : une passion qui prend le 

dessus et des liqueurs qui racontent une histoire vraie.  

Chaque bouteille en porte la trace.  

     Stéphane Zufferey 


